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----------- Cocktails Créations 13€ -----------

=Sweety-Bowl -
\Vodka;-creme-beutre-de cacahueéte,

Amaretto, féve tonka.
*(arachide)

- Owari Da -
Cachaga, Shochu d’'orge 3S, eau de coco,
Kota-Pandan, émulsion de café.

- Béte a Foin -
Bourbon Makers's Mark, Campari,

Xéres Fino,\Vin de noix.
cocktail\cuit-atfoin

- Virginie -
Gin, sarriette, jus d’orange, menthe,

jus de citron, Peychaud’s bitters.
*(blanc d’oeuf)

- Hot Buttered Rum -
Rhum, Porto, velvet falernum,
infusion d’épices Pho, beurre doux.

-Cocktail servi chaud-
*(lactose)

Gin CopperBay “Distillerie de Paris” + tonic

14€

Pastis Mauresco “Distillerie de la Plaine”
Verre 5€
Carafe 16€

Gin CopperBay 43%/50cl
collaboration avec la Distillerie deParis
42€

Pastis Mauresco 45%/70cl|

collaboration avec la Distillerie défla Plaine
29€

Sweat blanc creme (taille S,M,L)
60€ avec scratch

Hoodie rose ou turquoise (taille S,M,L)
60€ avec scratch

Hoodie Snugger (taille S,M,L)
80€ avec scratch

Scratch au choix
10€

Affiches
Format A2 - 15€



- Créeme de légumes au choix -

Aubergine ou Artichaut, zaatar.
*(sésame)
8€

- 1/2 Chorizo sec ou
1/2 saucisson sec des Pyrénées -
6€

- Rillettes de Canard de Barbarie -
(Origine Normandie)
9€

- Burratina des pouilles et antipasti Italiens -

courgettes, pOiVI’OI’]S, tomates...
*(lactose)
11€

- Paté en crolite de pintade aux morilles -
Pickles et tétes de brocolis marinées.
12€

- Sashimi de sardine fumée -
Fenouil mariné, sauce soja au wasabi,

pickles graines de moutarde.
13€

- Ceviche d’anguille fumée a la japonaise -
Pickles de poivrons marséillais; zeste de citron vert.
16€

- Duo de madeleines artisanales -
(choco 85% & yuzu)
avec.compete anti-gaspi pamme-poiresdu sud ouest,
tonka rapéee.
7€

- Clear my Tomato -
Vodka, cumin, tomate et citron clarifiés,
jus de pickles, feuille de figuier, bitters piment.

- Grasshopper -

Menthe Pastille, cacao blanc, verveine, rooibos cacao.

clarifié au lait ribot

- Figolu -

Marsala aux amandes, Pedro Ximenez, citron jaune, Pastis

Mauresco aux figues séchées, fleur d’oranger.
*(blanc d’oeuf)

------------ Cocktails 0.0 9€ ------------
(sans alcool)

Carré le Spritz
Martini Vibrante, feuilles de pécher; verjus, tonic.

Pink Pepper Fizz
Banane, cordial baies roses;.infusion/de menthe.
cocktail carbonaté

Beer Tongue
Fruit de la passion, gingembre/ ¢itronnelle,
piment oiseau, biere. sans:alcool.

Wake me up before your Gow
Martini Floreale, wasabi,.eau de-basilic,
citron, Mastigua,Lemonada.



-------- Biéres et cidres --------
33cl

Brasserie de la Plaine : Blonde bio ou IPA - 7€

Brooklyn Special Effect (sans alcool) - 6€
Appie cidre : Brut ou Poiré 33cl 7€

----- Champagnes & bulles -----

Prosecco « Artigianale » Doc brut spumante
Coupe 12cl - 8€ Bouteille 75cl - 40€

Champagne Billecart Salmon rosé
Bouteille 75cl - 90€

Jus MaisonMeneau au.choix 25cl
Pomme /| Framboise+Fraise /,Péche

UMA rooibo$s tannelle & péche de vigne 25cl

FeverTree soda/au choix 20¢l
Gingerbeer / GingerAle
FeverTree \tonic au'choix 20cl
Indian\tonic /Meditérranean tonic

Three Cents soda‘pamplemousse rose 20cl
Fentiman’s Curiosity cola 27cl

Mastiqua Greek|Llemonada 33cl

Perrier 20cl - 4€

Rosés
Domaine La Providence
Coteaux d’Aix en Provence // Cinsault 2023
verre 6€ - bouteille 30€

Blancs
Les Petits Cailloux - Stephane Rocher
Loire // Chenin, Grolleau gris 2023
verre 6€ - bouteille 30€

Domaine Bois de Boursan // Vin de France (Vaucluse)
Grenache, Roussanne, Viognier 2023 - 30€

Mas del Périé // Les Agudes // VDF (sud ouest)
Sauvignon, Chardonnay, Sémillion 2022 - 35€

A bouche que veux-tu - Les Terres Promises
/I |GP St Baume // Clairette, Vermentino 2022 - 38€

Dolomies - Les Combes /I Jura // Chardonnay 2020 - 45€
Dolomies - Premice /I Jura // Savagnin 2020 - 50€

Rouges
Domaine Bois de Boursan // Vin de France (Vaucluse)
Grenache, Syrah, Cinsault 2023
verre 6€ - bouteille 30€

Mdriers - Stephane Rocher
Vin de France // Cabernet, Grolleau noir 2022 - 35€

Hervé Villemade - Pivoine // Vin de France (Touraine)
Cot (Malbec) 2021 - 35€

La Réserve - Jean Faure // Saint-Emilion
Merlot, Cabernet Franc, Malbec 2022 - 40€

Ferme St Martin - Costancia
Beaumes de Venise // Grenache, Syrah 2021 - 45€



